








absolu, aboutissant au « vin dans le vin » : un élevage unique au monde
par 'immersion de barriques de 160 litres, congues sur mesure avec
des douelles épaisses, dans une cuve tronconique en bois. Ce procédé
hors norme, extrémement spectaculaire et il faut dire un peu fou,
n’est pas une coquetterie: sans aucun échange avec ’extérieur, le vin
demeure dans le milieu le plus équilibré qui soit, sans variation de
température, de pression ou d’oxygene, ni méme de tension élec-
trique. « C’est un ouillage naturel, sans oxygéne et par conséquent, levin

a beaucoup moins besoin de sulfites | ». Le vieillissement est ainsi pro-
longé, les vins se gardent plus frais, plus longtemps. Le processus, mis
en place des 2012, s’illustre dans la cuvée Arcane Le Pape de Cha-
teauneuf-du-Pape.

Les projets de Xavier Vignon sont inépuisables, coulés dans ’audace
etlanécessité de faire, chaque fois, un pas de c6té. Dans trois ans sorti-
ra de terre un nouvel ensemble, Le Vinarium®, la concrétisation de son
projet de réunir sur un méme lieu une cave de vinification et un espace
d’accueil et d’exposition culturelle. Forcément, le site choisi, le village
perché de La Roque-Alric, est tourné vers les Dentelles, découpées en
toile de fond. Ingénieux, 'cenologue a aussi repéré, pres des fougeres,
une grotte qui reste a température constante de 12-14°C al’année et
dont la chaleur servira de puits canadien pour alimenter la future cave,
nichée dansle paysage, recouverte d’un toit végétal.

Happé par le décor, Xavier Vignon s’y est immergé, presque fondu.
Dernicrement, il a puacquérir des vignes, un objectif longtemps jugé
impensable - «je viens d’un miliew modeste, j’ai longtemps cru que cela
serait impossible, je ne Penvisageais méme pas. » Comme un cadeau ré-
compensant ses 25 ans de dévouement au service de ce pays, le voila

désormais a la téte d’une vingtaine d’hectares, dont les cuvées seront
toutes vinifiées en immersion totale dans du vin.

Les Dentelles de Montmirail sont pour lui plus qu’un terrain
d’expérimentation : une raison d’ceuvrer pour le climat et 'envi-
ronnement. Une nature qu’il souhaite préserver et qu’il choie, pour
laquelle il s’engage. Car ’homme est sensible, convaincu que I’action
est le moteur supréme. Longtemps resté dans ’'ombre des domaines
qu’il conseillait, il accepte aujourd’hui de venir un peu a la lumiere
pour plaider des causes qui le touchent. C’est son projet de cceur :
une nouvelle gamme de vins baptisée « L’esprit francais », incarnant
le savoir-vivre, le savoir-étre et le savoir-faire hexagonal, au service
de causesjustes.

DOMAINE XAVIER VIGNON

Altitude | jusqu’a 450 metres

Terroirs /1000 parcelles sur le territoire des Dentelles de Montmirail
Gamme | 30 cuvées différentes. Export / 70 %

ane IX Gigondas L’Hermite Rouge 2016. Sélection de 25 parcelles,
cépages rares (muscardin et picpoul noir) associés au grenache et ala
syrah, immersion des barriques dans du vin: ce breuvage hors norme défie
et honore I’appellation par sa finesse, son soyeux et son équilibre.
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